Meniiplan 09.03.2026 bis 13.03.2026 Kw 11
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ulucllt‘rcmesuppc AGL Sternchensuppe ACL Karottencremesuppe  AGL Backerbsensuppe ACL Haferflockensuppe AL
52801150 heal 627 KDL 150 b A 150 keal 020 120 Keal
Gemiisecintopf mit AG Kiimmelbraten mit Pute natar mit AL Mohnnudeln mit AC Gebackener Fisch ACD
Kichererbsen und Kohlgemiise und GL Reis und Salat o Kompott mit Reis und Salat o
Gebiick A Erdiipfeln
1 ) keal 255200,610 keal 2301 kS 550 heal 2071KJ 710 ke 2071 RJ.710 Keal
| 32241 T70kead 2721Ky/GS0Ral 12594 540kcal 33394) §30keal

Allergeninformation gema® Codex-Empfehlung:

glutenhaltiges Getreide A Fisch D  MichoderlLaldose G Senf M Lupinen P
Krebstiere B Erdnuss E  Schalenfrichte H  Sesam N Weichtiere R
Ei C Soja F Sellerie L Sulfite 0]

Die Speisen werden nach der vorgegehenen Bl1O-Quote zubercitet Kontrollstelle AT-BIO-301 m
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Anderungen vorbehalten!



