Meniiplan 28.09.2026 bis 02.10.2026 KW 40

Erdiipfelrahmsuppe  AGL Klare Suppe mit L : Einbrennsuppe AL Gemilsecremesuppe AGL Klare Suppe L
I

Profiteroles ACG ) mil Einlage AC
$02 kI /120 keal 37740490 ks 502 kJ/ 120 keal 502 kJ /120 keal 361 k34110 keal
Gemiiselasagne ACG Rindsgeschnetzeltes A Hirseauflauf ACG Hascheehdrnchen AC Gebackener
mit Tomatensauce mit Teigwaren AC mit Kompott mit Salat Q Seefisch mit Reis ACD
und Salat o und Salat ] und Salat o
2847 Lj/ 680 keal 3014kJ, 720 keal 847 kJ / 680 keal 2762kJ / 660 keal Y480 1) /850 Keal
| DIAD DIAB DIAB DIAB

Allergeninformation geméag Codex-Empfehlung:

glutenhaltiges Getreide A Fisch D  Michoderlakiose G Senf M Lupinen P
Krebstiere B Erdnuss E  Schalenfiichte H  Sesam N  Weichtiere R
Ei C Soa F  Sellerie L Sulfite 0
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Anderungen vorbehalten}



