Meniiplan 21.09.2026 bis 25.09.2026 KW 39

MONTAG DIENSTAG MI'I.T]'WOCH

Klare Suppe mit Backerbsensuppe Riibencremesuppe AGL Erbsensuppe

Reibteig

502 kJ /120 keal F7TKJ /90 keal 502 1/ 120keal 502 k3 /120 keal

Hiihnerbrust in Reisauﬂauf mit ! Gerostete Knodel A Penne in

Rahmsauce mit AG !:Himbeersaft A ’mlt Ei und Salat (o] Kiirbissauce mit

Gemiise und Nudeln  AC ': h Salat

i

2847 ky/ 680 keal J014KJ, 720 keal 2847 J / 680 keal '2762k] / 660 keal
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[Krifuterrahmsuppe AGL
461 kI/110 keal
Gebratener Fisch AD
mil Petersilerdiipfeln G
und Salat o
3559 kJ / 850 keal

HAD

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung:
glutenhaltiges Getreide A

! Krebstiere
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|

B
C

Fisch D Milchoger Lsktoss G Senf M
Erdnuss E  Schalenfiichte H  Sesam N
Soja F  Sellerie L Sulfite 0

Anderungen vorbehalten!

7|GMS GOURMET Catering Service GmbH, Pllegekompetenzréntrum Zurndorf, Am Leihafeld 33, Tel.: OE64/EE127225
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