Meniiplan 02.02.2026 bis 08.02.2026
MONTAG D
Rahmsuppe AGL Nudelsuppe
Briiselnudeln mit ACG Hiihnerragout mit
Kompott Gemiise und

Penne

©

Produkt aus Osterreich

Die Speisen werden nach der vorgegebenen BIO-Quote zubereitet Kontrollstelle AT-BIO-301

vorbehalten!
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Gl|GMS GOURNGMS GOURMET Catering Service GmbH Fflegekompetenzzentrum Zurndorf, Am Leithafeld 33, 2424 Zurndorf

Rahmgemiise mit
Rastkartoffeln
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Knoblauchcremesuppe
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Klare Suppe L Gemiisecremesuppe AGL
mit Leherreis ACL
Irvituterbraten Gebackener ACDG

Seefisch mit
Reis und Salat

mit Knddel und
Salat

Allergeninformation gemd® Codex-Empfehiung:

glutenhaltiges Getreide A Fisch D MichoderLaktose G Senf
Krebstiere B  Erdnuss E Schalenfrichte H  Sesam
Ei C Soja F  Sellerie L Sulfite
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