Meniiplan 19.01.2026 bis 23.01.2026 KW 4

Mittag  |Nontag Mittwoch
Sternchensuppe ACL Frittatensuppe ACGL Gefliigelcremeseppe
302 K/ 120 kel
Linsencintopf AL Augsburger AL Kaiserschmarrn
mit Knodel AC mit Piiree mit Apfelmus

und Gemiise

>
~

Produkt aus Osterreich fo— Produkt aus dem Ausland | Vegetarisch

Die Speisen werden nach der vorgegebenen BIO-Quote zubereitet Kontrollsteile A1-BI1O-301

Anderungen vorbehalien!

#BEZUG!

AGL

ACG

@

0

f[— 0} ¢ ITAG savsTaG
Broccolicremesuppe  ACL Selleriesuppe AGL
Ik i
Hascheehdrnchen ACL Gebackenes ACD
mit Salat Fischfilet

mit Reis und Salat [¢]

Allergeninformation geméh Codex-Empfehlung:

glutenhaltiges Getreide A Fisch D Milch oder Laktose G~ Senf M
Krebstiere B  Erdnuss E  Schalenfrichte H  Sesam N
Ei C Soja F  Sellerie L Sulfte 0

| 7|61 GOURMET Cataring Service GmbH, Pliegekompetenzzentrum Zumdorf, Am Leithafeld 33, Tel.: 0564/£8127225
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