Meniiplan

13.04.2026 bis 17.04.2026

DIENSTAG
Lrbsencremesuppe AGL Frittatensuppe ACGL Einbrennsuppe
Kaiserschmarrn ACG Hascheehérnchen ACL Spiralen mit
mit Apfelmus mit Salat ] Gemiisesugo
27620 6Lkl X8OR €00 heal

Die Speisen werden nach der vorgegebenen BIO-Quote zubereitet Kontrollstelle AT-B10O-301

Anderungen vorbehalten!
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Broccolicremesuppe  ACL

Klare Suppe mit I
Schéberl AC
120k 461 K/ LI0 heal
Brathendl mit o Fischstiibchen mit ACD
Reis und Salat o Reis und Salat (o]
ISS0M 6o heal 1559 K 830 heal

Allergeninformation geméR Codex-Empfehlung:

glutenhaltiges Getreide A Fisch D  MichoderlLaktose G Senf
Krebstiere B  Erdnuss E  Schalenfrichte H  Sesam
Ei C Soja F  Sellerie L Sulfite
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7|GMS GOURMET Catering Service Gmb, Pllegekompetenzzentrum Zurndad, Am Laithateld 13, Tel.: 0664/88127225
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