Meniiplan 28.04.2025 bis 02.05.2025 KW 18
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— Allergeninformation gemas Codex-Empfehlung:
Produkt aus Osterreich mmmm  ProduktausdemAusland [ | 0 glutenhaltiges Getreide A Fisch D  Milch oder Laktose G Senf M Lupinen P
Krebstiere B Erdnuss E  Schalenfrichte H  Sesam N Weichtiere R
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Der Betrieb ist von der Austria BIO Garantie zertifiziert und verwendet: Milch und Milchprodubkte, Teigwaren, Vollei, Ol,
Kartoffeln (ausgenommen Convenienceprodukte), Mchl, vera rheitete Tomaten und Reis in BIO-Qualitiit 7|GMS GOURMET Catering Service GmbH, Pliegekompetenzzentrum Zurndorf, Am Lethafeld 33, Tel: 0664/88127225 @
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