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Allergeninformation geméR Codex-Empfehiung:

Produktaus Osterreich g Produkt aus dem Ausland glutenhaltiges Getreide A~ Fisch D MichoderLaktose G Senf M
Krebstiere B Erdnuss E  Schalenfrichte H  Sesam N
Ei C Soja F Sellerie L Sulfite 0

Der Betrieb ist von der Austria BIO Garantie zertifiziert und verwendet: Milch und Milchprodukte, Teigwaren, Vellei, 0l,
Kartofteln Glusgenommen Convenienceprodukte), Mehl, verarbeitete Tomalen und Reis in BIO-Qualitiit

7|GMS GOURMET Catering Senvice GmbH, Pllegekompetenzzentrum Zumdarf, Am Leithafeld 33, Tol.; 0564/88122225
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