Meniiplan 24.11.2025 bis 17.1028.11.2025 KW 48
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Fenchelsuppe ACL Zucchinicremesuppe  AGL Hiihnersuppe L Huferflockensuppe AGL Schiberlsuppe ACL

mit Reibteig AC mit Karotten
Scheiterhaufen AC Putenfilet im Saft Gemiiseaufanl G Wiirstlgulasch Al Gehackener Seefisch ACD
mit Vanillesauce A mit Erbsenreis mil Dip und Salat Go mit Gebiick AL mit Gemiisereis
Po — und Chinakohlsalat o]

Allergeninformation gemas Codex-Empfehlung:

— |
Produkt aus Osterreich mmmsm  Produkt aus dem Ausland Vegetarisch @ glutenhaltiges Getreide A Fisch D  MichoderLaktose G Senf M  Lupinen P
Krebstiere B  Erdnuss E  Schalenfrichte H  Sesam N Weichtiere R
Ei C Soja F  Sellerie L Sulfite 0
Die Speisen werden nach der vorgegebenen BIO-Quote zubereitet Kontrollstelle AT-B10-301 @
7 |GMS GOURMET Catering Service GmbH, Phegekompetenzzentrumn Zurndorf, Am Leithafeld 33, Tel : 0554/48127215
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