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Allergeninformation gemé® Codex-Empfehlung:

= D Produkt aus dem Ausland glutenhaltiges Getreide A Fisch D  Milch oderLakiose G Senf M Lupinen p
Krebstiere B  Erdnuss E  Schalenfrichte H  Sesam N Weichtiare R
Ei C  Soja F Sellerie L Suliite 0
Wir verwenden Milch und Milchprodukte, Teigwaren, Vollei, Ol, Kartoffeln (ausgenommen Convenienceprodukte), Mehl, @

verarbeitete Tomaten und Reis in BIO-Qualitat

71GMS GOURMET Catering Service GmbH, Pllgekampetenzzentrum Zurndorf, Am Leithafeld 33, Tel.; 0664/6812722¢ GOU RM ET

Anderungen varbehalten!



