Meniiplan 13.10.2025 bis 17.10.2025 KW 42
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Eintroplsuppe ACL Karotten- AGL Gemiisesuppe
Ingwercremesuppe mit Reibteig
Mohnnudeln AC Reisfeisch mit A Gemiiseauflanf
mit Kompott Salat 0 Mit Dip und Salat
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G Putenfilet natur ACG Gebackener Seefisch - ACD
G0 mit Ebly und Salat AO mil Gemiisereis

und Chinakohlsalat o

o ]

=_=__ =1
=
_ — Allergeninformation gemé® Codex-Empfehlung:
Produkt aus Osterreich m==m Produkt aus dem Ausland @ glutenhaltiges Getreide A Fisch D MichoderLakiose G Senf M
Krebstiere B  Erdnuss E  Schalenfrichte H  Sesam N
Ei C Soja F Sellede L Sulfite 0]
Der Betrieb ist von der Austria BIO Garantie zertifiziert und verwendet: Milch und Milchprodukte, Teigwaren, Vollei, ol
Kartoffeln (ausgenommen Cons enienceprodukte), Mehl, verarbeitete Tomaten und Reis in BIO-Qualitit 7{GMS GOURMET Catering Service GibH, Plegekompatenzrentrum Zurndor, Am Leithafeld 33, Tel.: 0664/88137225
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