Meniiplan 29.01.2024 bis 04.02.2024 KW 5

Mittag |MONTAG DIENSTAG MITTWOCH ! CRSTAG FREITAG SAMSTAG
} 7 =nn__m=m,e..n”35‘m=ﬂmm: AL | Gemdisesy 2 [Gelbe
, mit Backerbsen Riibensuppe

SONNTAG

Karfiol-Lauchsuppe 4G Knoblanch-
cremesuppe

44 K17 130 keal S02 k17 120 heal ) k) 100heal | 6281 /150 heal 2% K1/ 150 keal
 Karteffelgulasch i | Faschierter Braten ACGFL hfilet ACD |
mit Diirre ! - mit Piiree G m

‘gebraten
und Brot AFG i - und Réstzwiebel W mit Kartoffein

i i ~und Gemiise GO
2301 k) / 550 keal

761 ki / 660 keal 12073 k¥ / 730 keal

pinat-Schafskiise A

ACG i

Knddel G mit Niissen H |

| mit und Apfelmus
Tomatensauce it

31 RS/ 700 Keal

Der Betrieb ist von der Austria BIO Garantie zertifiziert und verwendet: Mileh und Milchprodukte, Teigwaren, Voltei, O,
Kartoffeln (ausgenommen Convenienceprodukte), Mehl, verarbeitete Tomaten und Reis in BIO-Qualitiit

Anderungen vorbehalten! Adiergeninformation gemés Codex-Empfehiung:
glutenhaltiges Getreide A Fisch D Miich oder Laktose G Senf M Lupinen P
s S Krebstisre B Erdnuss E  Schalenfrichie H Sesam N Weichtiere R
svrestaurant Ei C  Sop F  Sellerie L Suffte o

SV (Osterreich) GmbH, Pllegekompetenzzentrum Strem, Kapellenstrasse 24, Telefon Kuiche: 03324/ 61 201-31:



