Meniiplan 01.04.2024 bis 07.04.2024 KW 14

Mittag RMONTAG DIENSTAG MITTWOCH

Klare Gemiisesuppe L
mit Fadennudeln AC
7 k17 9S keal

Tomatensuppe L
WE: Reis
{628 kI 7 150 keat

. Kriiutercremesuppe  AGL

8 K3/ 150 keal

AGL

Schinken- }.,.:mmm....ﬁnm..
 Fleckerl 'mit Piirree a
- und Einmach- GL

- mit Salat o
i emiise
PRI 710 keal

113224 W3 7 770 keal
TAB

Topfenknidel

, ACG _
‘mit Butterbrisel AG

- und Apfelkompott

Der Betrieb ist von der Austria BIO Garantic zertifiziert und verwendet: Milch und Milchprodukte, Teigwaren, Voliei, O,
Kartoffeln (ausgenommen Convenienceprodukte), Mehl, verarbeitete Tomaten und Reis in BIO-Qualitiit

Anderungen vorbehalten!

svrestaurant

SV (Osterreich) GmbH, Pllegekomp um GroB dorf, Hans Krutzler Platz 1, Telefon Kuche: 03362 /

DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG

AGL

' Selleriecremesuppe | Klare Gemiisesuppe |
i " mit Eiffaum ¢
11628 k1 / 150 keal IR S keal
i ckenes ACD
Fischfilet i
il ‘mit Butterkarotten G i
eis und Salat LMO
S50 W1/ 830 keal
Gemiiselasagne A
mit Tomatensauce |
' und Salat c ,
o
12721k / 650keal
Allergeninformation gemaf Codex-Empfehiung:
glutenhalfiges Getreide A Fisch D Milch oder Lakiose G Senf M Lupinen
Krebstiere B Erdnuss E  Schalenfriichte H Sesam N VWeichtiere
Ei C  Soja F  Sellerie L Sulite o]




