
Menüplan 9.6.-13.6.2025 
 

Pfingstmontag 

 

Dienstag 
Rindsuppe mit  Einlage/Kuchen 

Menü 1 Faschierter Braten mit Erdäpfelpüree und Gemüse (A,C,G,L) 

Menü 2 Champignon gebacken mit Sauce Tartar (A,C,G,L)  

Mittwoch 
Cremesuppe/Obst 

Menü 1 Fisch gebacken mit Reis und Salat (A,C,D,G,L) 

Menü 2 Erdbeerknödel mit Butterbrösel (A,C,G)  

Donnerstag 
Rindsuppe mit  Einlage/Pudding 

Menü 1 Knacker mit Linsen und Serviettenknödel (A,C,G,L) 

Menü 2 Gemüselaibchen mit Schnittlauchdip (A,C,G,L) 

Freitag 
Cremesuppe/Kuchen 

Menü 1 Lasagne mit Salat (A,C,G,L) 

Menü 2 Gemüselasagne mit Salat (A,C,G,L) 

 

Für die frische Zubereitung unserer Speisen verwenden  

wir hochwertige, regionale und saisonale Produkte  

zu 51 % aus biologischem Anbau. 


