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2] Laktosefrei

KV Vegetarisch

BA schweinefleischrei

DEIN SPEISEPLAN

Tagesheim VS Kleinhdflein

GOURMET

R

Woche 42

14.10. - 18.10.2024

-~

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

BIO-Erddpfelsuppe AG

Mini-Hihnerfrankfurter
Rastinchen
BI0-Rahmfisolen A G

BIO-Rinds-Geschnetzeltes AGL
BIO-Risipisi

dazu Griner Salat
BIO-Essig-0!-Dressing

BI0-Gemiisebouillon L
mit BIO-Backerbsen AC.G

BIO-Eiernockerl ACG
dazu Gdrtner Mix Salat
Joghurtkrduterdressing C,G,M

FINE)

BI0-Kaiserschmarren A CG

BI0-Apfelmus

S &
Ananaskompott

Kiirbis-Brownie A CG

Gefliigelrisotto C,G
dazv Eishergsalat
BIO-Essig-01-Dressing

Allergeninformation gemdB Codex-Empfehlung

A = glutenhaltiges Getreide E =
B = Krebstiere F =
C =6 G =
D = Fisch H =

Erdnuss L = Sellerie
Soja M = Senf

Milch oder Laktose N = Sesam
Schalenfrichte 0 = Sulfite

— Mit Brief und Siegel -
Ausgewogen und
nachhaltig!
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)
wa www.msc.org/at
WWEF und
GOURMET
setzen sich
fir klima-

freundliche
Ernahrung ein.

w20 %

Lupinen
Weichtiere

-

Bl0-Anteil!”

Alle unsere Fische stammen aus einer MSC-zertifizierten nachhaltigen Fischerei. www.msc.org/at MSC-C-51742.

*) Dieses Angebot ist von der Osterreichischen Gesellschaft fur Erndhrung (OGE) Jertifiziert und entspricht den Vorgaben einer ausgewogenen Mittagsverpﬂegung.




