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Klare Gemiisesuppe mit Frittaten (A,C,G,L)

Spaghetti mit Sauce Bolognese und Salat (A,L,M)
Miisliriegel (A,H)
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Cremesuppe von der Karotte mit Kokos (G,L)

Gebratenes Fischfilet mit cremigen Kartoffel-Ragout (A,D,G,L,M)

Schokoladencreme (G)
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Hiihnersuppentopf mit Fadennudeln (A,C,G,L)

Geschnetzeltes vom Rind mit Hornchen und Gemiise (A,G,L)

Mehlspeise (A,C,G,H)
\

Ve

Klare Gemiisesuppe mit Backerbsen (A,C,G,L)

DONNERS Pariser Schnitzel vom Huhn mit Reis (A,C,G)

TAG Fruchtjoghurt (G)
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Klare Rindsuppe mit Einlage (A,C,G,L)

Faschierte Laibchen mit Kartoffelstampf und Salat (A,G,L,M)

Kokos Panna Cotta mit Mango (G)

\_

Allergeninformation gemaB Codex-Empfehlung:

Glutenhaltiges Getreide: A, Krebstiere: B, Ei: C, Fisch: D, Erdnuss: E, Soja: F,
Milch und Laktose: G, Schalenfriichte: H, Sellerie: L, Senf: M, Sesam: N,
Sulfite: O, Lupinen: P, Weichtiere: R

Anderungen vorbehalten

Wir wiinschen guten Appetit!




